


Stimmen Sie sich auf die schonste Zeit des Jahres ein und zaubern Sie mit unserem kostlichen Sortiment zur

Wintersaison 2011/2012 eine festliche Atmosphare auf jeder Tafel. Verwdhnen Sie lhre Gaste mit feinsten

Torten und traumhaften Kostlichkeiten aus unserer Schwarzwalder Winterkonditorei!

Apfel-Zimt-Sahnetorte

Diese Torte aus locker-leichtem Bis-
kuit, aromatischer Zimt- und Apfel-
sahne, mit einer fruchtigen Apfelfiil-
lung regt Ihre Sinne an. In der Sahne
versinken Schokoladenstiicke.

Das Ganze ist mit einem Rihrteig-
boden abgedeckt und mit einer
Kakao-Zimt-Mischung bestreut.

(Saison 1.10.-31.01.)

Maulwurf-Sahnetorte

==

Ein Hingucker auf jeder Kaffeetafel:
kraftig dunkler Biskuitboden mit
einer Fillung aus Sahne mit Vanille-
geschmack. In der Sahne mischen
sich fruchtige Mandarinensegmente
mit zartbitteren Schokoladensttick-
chen. Mit Schokosahne und dunklem
Kekskriimelteig sieht die Maulwurf-
kuppel zum Anbeif3en aus.

— Schwarzwalder
Kirsch-Sahneschnitte

Die kleinen Kunstwerke aus frischer
Sahne, saftigen Sauerkirschen und
original Schwarzwaélder Kirschwasser
sowie zarten Schokoladen-Biskuitbo-
den garantieren stiBen Hochgenuss.
Garniert mit Schokoladenkuverti-
respanen sehen sie aus wie handge-
fertigt. Enthalt Alkohol.
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Pistazien-Mohn-Sahnetorte

Diese exquisite Tortenkreation ent-
fuhrt Sie in eine neue Geschmacks-
welt: kostliche Pistazien- und
Mohnsahne, dazwischen eine Him-
beerfruchtfiillung auf schmackhaften
Nuss-Biskuitbdden. Die Torte ist mit
Marzipan umhiillt und mit kakao-
haltiger Fettglasur garniert.

Frankfurter Kranz*

Das ist vollendete Patisseriekunst!
Eine feine Buttercreme mit Vanille-
aroma und fruchtige Himbeer-Johan-
nisbeer-Fruchtfillung schmiegen sich
zwischen helle Wiener Béden. Der
Kranz ist von Haselnusskrokant
ummantelt und mit Cremetupfen
und Belegkirschen dekoriert.

* mit einer Pflanzenfettcreme tiberzogen

Schoko-Kokos-Blechkuchen

Ein Fest fur Schokoladenliebhaber:
saftige Schokortihrmasse mit einer
zarten Kokosfiillung. Dekoriert mit
Kokosflocken und mit Gelee abge-
gldnzt, bringt dieser Blechkuchen die
Herzen zum Schmelzen.
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